GASTHAUS BEHNSEN
IN GEHRDEN

ladt ein zum

W&Zéﬂ ZW’@(@M /

11:30 bis 14:30 Uhr

Vorspeisen

Marokkanische Gemiise-Safran-Suppe
Mit Kichererbsen und Pain Choud

Crossini
Mit Zwiebelkonfitire und milder Ziegen-Frischkase-Creme

Hauptgang

Gansebrust knusprig

reduzierte Jus mit Babyapfeln, Rotkohl, Kartoffelklofl3 und
Wildpreiselbeeren-Birne

39,90¢

38.90€ Wildschwein- & Hirschragout “heimische Jagd”
’ Mit Rotkohl, Kartoffelklo3 und Wildpreiselbeeren-Birne

‘ Rehriicken Steaks “heimische Jagd”
13,90€ Dattelmousse, Babykarotten, dazu Maronen-
Kartoffel-Stampf und Wildpreiselbeeren-Birne

Barbarie Entenbrust knusprig
1,90€ Grand Marnier-Datteln-Orangen und Gemusejulienne,
dazu Rostitaler

10.90€ Rehgeschnetzeltes aus der Keule “heimische Jagd”
’ " Mit Maronen, schwéabischen Spatzle und Wildpreiselbeeren-Birne

12 90€ Marokkanisches Couscous “vegetarisch”
’ " Verschiedenes Safran-Gemuse mit Kichererbsen, karamellisierten
Zwiebeln und Rosinen

Dessert

SiRe Siinde
Mascarpone-Joghurt Creme mit Amarena-Kirschen und Mandeln

Marzipan-Mohn-Mousse
mit Himbeersol3e

[t Beservierang bis zum
22122023 wird ﬁeé@fm/

Q 05108 5343 P gasthaus-behnsen@gmx.de



